pfel-Streusel-Fuchen

600 g Weizenmehl Typ 5560
80 g Hefe
100 g Zuckier
2 Pck.Vanillezucker
etwas Salz
2 Eier
100 g weiche Bulter
yeLol
250 ml lawwarme Milch

fllles zusammen 6 - ¢ Minuten kneten und
50 Minuten ruhen lassen. Das Blech mit Ol einpinseln, den Teig
gleichmdifig ausrollen, bis er die gewiinachte Grife erreicht hat.
Den Teig auf das Blech legen und an den Réindern andriickien.
4000 g ipfel schilen, achteln und den Teig damit so
dicht belegen, dass er vollig bedeckit isl.

7lus 600 g Weizenmehl Typ 550,

< 400 g Butter, 400 g Zucker und etwas Salz die Streusel herslellen
. i) und gleichmiipig iiber die fipfelstiickichen geben. Bei 200 °C
etwa 30 - 40 Minuten backen.

Dieses fezept stammt nicht von mir.
® & ist ein Auszug aus den Biichern: Brot-Zeit! Backgeheimnisse einer Miillerin
18BN 978-3-8354-1172-2 und Holzbackifen im Garten 1SBN 978-3-936896-69-5.
Tch wiinache Thnen viel Spaf; beim {lusprobieren
Thre Regina Konig
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