PButtenbuchen

Dieses Rezepl isl fiir ein Backblech
der Grifie 40 x 60 cm ausgelegl. Tiir ein handelsiibliches
Herdblech sollten die Zutatenmenge halbiert werden.

1000 g Weizenmehl Typ 550
180 g Hefe
150 g Zucker
etwas Salz
500 ml lawwarme Milch
150 g weiche Butter

{Alle Zutaten zusammen 5 Minuten kneten und
30 Minuten ruhen lassen. Dann auf Blechgrofe ausrollen und

auf ein mit Backpapier ausgelegles Blech legen.

250 g sehr weiche Bulter auf dem ausgerollien Teig verstreichen.
150 g Zucker und 2 Piickichen Vanillezucker mischen und

auf den Teig gleichmdifig verteilen. 150 g gehobelte Mandeln
dariiber streuen und 15 bis 20 Minuten bei 200° C backen.

Sofort nach dem Backen, solange der Tiuchen noch heif isi,
(50 ml fliissige Sahne direkt aus dem Becher

gleichmdifig iiber den fiuchen giefen.

Dieses Rezept stammd nichf von mir-.

& ist ein fuszug aus den Biichern: Brot-Zeit! Backgeheimnisae einer Miillerin
18BN 978-3-8354-1172-2 und Holzbackdfen im Garten 1SBN 978-3-936896-69-5.
Tch wiinache Thnen viel Spaf; beim {lusprobieren
Thre Regina Tonig
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